
Hotel Gronauer Tannenhof 

Bergisch Gladbach 

Januar 2012 

* auch als Seniorenteller erhältlich 
 

Alle Preise inklusive Bedienungsgeld und gesetzlicher Mehrwertsteuer 
 

° Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker, 5. mit Schwefeldioxid, 

6. mit Schwärzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 

11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine Phenylalaminquelle, 13. gewachst, 14. Taurin, 15. mit Nitritpökelsalz 

 

 

 

 

 

Als Aperitif empfehlen wir 

 

 

Nr. 205  „Kir“  

Trockener Rieslingswein mit Cassis 

1 dl 4,10 € 

     

Nr. 298  „Tannenhof-Entchen“  

Trockener Rieslingswein  

mit Weinbergpfirsichlikör 

1 dl 4,20 € 

 

 

 

 

Unser Brotservice 

 

 

Nr.   1:  Brotservice 1,60 € 

     

Nr.   2:  Brotservice mit Butter 2,80 € 

     

Nr.   3:  Brotservice mit Gänseschmalz 3,10 € 

 

 

 

 

Vorspeisen und Salate 

 

 

  Winterlicher Salat  

mit frischen Gartenkräutern,  

dazu Brot 

 

 

Nr.   4:  klein 2,90 € 

Nr.   5:  groß 4,10 € 

     

Nr.   6:  Feldsalat mit Speck und Brotcroutons 6,50 € 

     

Nr.   7:  Crevettencocktail mit Toast und Butter 9,50 € 
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Spezialität aus dem Elsass 

 

 

Nr.   8:  Original Flammkuchen mit kleinem Salat 8,50 € 

 

(außer an Sonn- und Feiertagen) 

 

 

 

Suppen heiß aus dem Kessel 

 

 

Nr.   9:  Kartoffel-Lauchsuppe mit Brot 4,50 € 

     

Nr. 10:  Hühnerbrühe mit Einlage, dazu Brot 5,50 € 

 

 

 

„RRRRund um den KKKKohl“ 

 

 

Nr. 41: 

 

Schweinebauchschnitzel mit Rotkohl  

und Kartoffelpüree * 

11,50 € 

     

Nr. 42:  Kohlroulade mit Specksauce,  

dazu Salzkartoffeln 

11,50 € 

     

Nr. 43:  Schweinebraten mit Sauerkraut  

und Salzkartoffeln * 

13,00 € 

     

Nr. 44:  Ochsenbrust mit Meerrettich, Wirsing  

und Bouillonkartoffeln * 

13,50 € 

     

Nr. 45:  Barbarie Entenbrust auf Grünkohl,  

dazu Salzkartoffeln 

18,50 € 
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Fleischgerichte aus Pott und Pann 

 

 

Nr. 11:  Bergisches Schnitzel mit Spiegelei,  

Speck, Zwiebeln, Röstkartoffeln  

und Salaten der Saison * 

12,50 € 

     

Nr. 12: 

 

  

Hähnchenbrust mit Calvadosrahm,  

dazu Vichy Möhren  

und Kartoffelkroketten 

13,50 

 

 

€ 

 

 

     

Nr. 13: 

  

Züricher Geschnetzeltes mit Rösti,  

dazu gemischter Salat * 

15,00 

 

€ 

 

     

Nr. 14:  Medaillons vom Schweinefilet  

mit Pommery-Senfsauce,  

dazu Marktgemüse und Kroketten * 

15,00 € 

     

Nr. 15:  Kalbsleber "Berliner Art"  

mit geschmolzenen Zwiebeln,  

Apfelringen, Kartoffelpüree  

und Salaten der Saison * 

15,50 € 

     

Nr. 16:  Rumpsteak auf Pfefferrahm,  

dazu Bratkartoffeln  

und Endiviensalat in Kartoffeldressing * 

21,50 € 

     

Nr. 17:  Kalbsrückensteak, mit Pilzrahmsauce  

dazu Broccoli und Kartoffelkroketten * 

22,50 € 
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Vegetarisches Gericht 

 

 

Nr. 18:  Kartoffel-Gemüseauflauf  

mit kleinem Salat 

10,50 € 

 

 

 

 

Fischgerichte 

 

 

Nr. 19:  Kabeljau mit Kräutersauce,  

dazu Reis und gemischter Salat * 

21,50 € 

     

Nr. 20:  Gebratener Zander auf Blattspinat,  

dazu Salzkartoffeln * 

22,50 € 

 

Unsere speziellen Kindergerichte (bis 12 Jahre) 

entnehmen Sie bitte der gesonderten Karte 

 

 

 

 

Desserts 

 

 

Nr. 21:  Bananensplit 5,00 € 

     

Nr. 22:  Apfelbeignets mit Vanille-Sauce 5,50 € 

     

Nr. 23:  Topfenpalatschinken  

mit verschiedenen Beeren 

5,90 € 

 

weitere Desserts finden Sie auf unserer Eiskarte 


